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LES FRUITIERS DE PAYS DU SUD-OUEST
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Depuis des décennies, les pépinieristes ont multiplié et élevé de tres
nombreuses variétés fruitieres traduisant la grande diversité et les multiples
qualités de notre patrimoine varietal.

Le Conservatoire Reégional de Montesquieu (47) a un rdle essentiel pour
rassembler ce materiel végetal, I'identifier et le conserver. Les caractéristiques
essentielles de cesgéniteursdoiventpermettreal’avenirlacréation de variétes
nouvelles adaptees a une culture respectueuse de I'environnement.

Notre sélection s'appuie sur ces travaux pour choisir des varietes, les eélever
et vous les proposer dans une forme adaptée aux exigences du commerce
actuel et aux nouveaux modes de consommation.

NOTRE DEMARCHE

Notre vaste région du sud- ouest se caractérise par une grande diversité
de ces sols et de ses climats, entrainant une grande diversité de terroirs.
Des bordures océaniques aux renforts montagneux, entrecoupees des
bassins fluviaux, le climat est généralement tempéré humide avec des
aspects mediterranéens en fin de printemps et dété. Ces conditions,
s'ajoutant a la multiplicité des conditions pedologiques (les sols), ont permis
le développement de nombreuses varietes fruitieres.

Notre idée a été de sélectionner parmi ces centaines de variétés celles qui
présentaient des caractéristiques trés attrayantes : vigueur de I'arbre, rapiditeé
de mise a fruits, période de floraison, calibre des fruits, leur coloration, leur
saveur sucree et acidulée, leur rusticité (vis-a-vis des gelées tardives), et leur
tolérance vis-a-vis des principaux parasites.

Nous avons crée un verger porte-greffons et une collection sur la base des
varietés conservees au Conservatoire Régional mais aussi des collections
des pépiniéristes.



ATOUTS ET QUALITES DES VARIETES
ANCIENNES ET REGIONALES

Ce sont le plus souvent des variétés dont les arbres sont vigoureux, avec
un feuillage sain. Dans un mode de culture traditionnel (faible densité et
conduite en tiges), les variétés sélectionnées présentent une trés faible
sensibilité aux parasites. La dépendance aux produits sanitaires est ainsi
reduite.

Elles sont adaptées a notre climat : originaires ou développées depuis
longtemps dans nos régions, ces variétés ont des peériodes de floraison
étalées et echelonnées en correspondance avec le climat aquitain, ce qui
limite leur sensibilité aux gelées tardives.

Des gouts et des saveurs authentiques : les variétés commerciales
actuelles sont sélectionnées pour leur calibre (le plus gros possible), leur
homogeénéite, leur coloration facile a identifier, leur productivité. Les
conditions de récolte de transport et de commercialisation actuelles ne
permettent pas une valorisation des qualités gustatives (taux de sucre,
acidite, parfum) des variétés. Le choix des variétés anciennes ou régionales,
permet de mettre en avant les qualités essentielles des fruits : texture et
finesse de la chair, importance des sucres avec des récoltes faites a maturite,
révelation des acidités et dégagement des parfums spéecifiques.
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Wotre sélection d 1¥bricatiens

Les Abricotiers sont greffés sur ‘Prunier Myrobolan’ qui permet une bonne vigueur,
une croissance rapide et qui ne craint pas les sols calcaires ou les exces d'eau.

COMMUN DE NICOLE

C'est un arbre vigoureux et fructifére, résistant a la Moniliose. Les fruits de petit
calibre sont de forme triangulaire a I'épiderme blanc-créme a jaune pale-orangeé. La
chair blancjaunatre a orange tres clair est trés parfumée et a un gout prononce.

Maturité : debuz juiller  Qualité : eée boune  Origine : Lot et Garonne

COMMUN DE CLAIRAC

Ce fruitier est un clone du ‘Commun de Nicole’. C'est un arbre vigoureux et fructifére
a la floraison mi-hative. Il produit de petits fruits a I'épiderme jaune pale. Sa chair de
couleur blanc-creme est excellente et le noyau est légérement adhérent.

Maturité : debut jucller Qualité : boune origine : Lo et Garonne

NANCY DE CLAIRAC

C'est une variéte fruitiere intermédiaire entre ‘Abricot péche’ et le ‘Commun’ a
floraison précoce. Ses fruits sont d’assez gros calibre dont I'épiderme et la chair sont
orangés. La chair est ferme, juteuse, sucrée et acidulée.

Maturité : debut jucllet  Origine : Lot et Garonne

MUSCAT DE CLAIRAC

C'est un arbre de bonne vigueur, a port pleureur avec une floraison plus tardive
que ‘Abricot péche’. Il produit des fruits de taille moyenne a I'épiderme orangé
couvert de rouge. La chair est orange fonceé, ferme, juteuse, sucrée, trés parfumee
et musquee.

Maturité : debut juillet  Qualité : ée bounnwe  Origine : Lot et Garonne

Nos variétés de la collection générale sont : Bergeron, Canino, Précoce de
Saumur, Luizet, Nancy, Polonais, Royal, Rouge du Roussillon.

La fermne de |2 Beraerie
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Hatre sélection de Braguons

BRUGNON ABRICOT

C'est une variete originaire de Dordogne. L'arbre est vigoureux avec une sensibilité
a la cloque mais peu au Monilia. Le fruit de calibre moyen a un épiderme jaune
créme a jaune orangeé. Sa chair est jaune, non fibreuse, tendre et trés sucrée, peu
juteuse, trés parfumée. Le noyau est semi-libre.

Maturité : wc-aoit  Origine : Dordogue

BRUGNON MUSCAT ou BRUGNON VIOLET

C'est un arbre vigoureux, trés fertile, originaire du sud des Landes et peu sensible
a la cloque. Il a de petits fruits a I'épiderme violet. La chair est blanche verdatre,
parfumeée, juteuse et sucrée. Le noyau est libre.

Maturité : mc-acit d fin acdt  Origine : Landes

BRUGNON CAFE

C'est un arbre vigoureux originaire de Dordogne. Il est trés faiblement sensible a la cloque
et au Monilia. Les fruits sont de calibre moyen a I'épiderme jaune moucheteé de marron
rouge. La chair est dense, beige, trés tendre, charnue, juteuse, sucrée a noyau semilibre.

Maturité : e - aoit Qualité : ze¢ bonne Origine : Dordogue

BRUGNON BLANC

C'est un arbre moyennement vigoureux mais tres fertile. Il est originaire de Dordogne et
reste peu sensible a la cloque et au Monilia. Les fruits de calibre moyen a noyau adhérent,
ont un épiderme jaune pale presque blanc. La chair est créme, treés dense, ferme et sucrée
et trés parfumee.

Maturité : v - aodit oOrigine : Dordogue

BRUGNON DE VIGNE

Cestunarbre vigoureux, originaire du Lot et Garonne. ll a de petits fruits a I épiderme créme maculé
de rouge. Leur chair est blanche, tendre, non fibreuse, juteuse, tres sucrée et a noyau semkHibre.

Maturité: deusceme quingaine d acdz  Qualité: boune Origine: Loz e Garonne
BRUGNON BLANC BORDELAIS

C'est un arbre vigoureux, trés productif et trés peu sensible a la cloque et au Monilia. Le
fruit est de petit calibre a I'épiderme jaune paille marbré de rouge. Sa chair est blanc-
vanille, tres parfumée, trés sucrée, juteuse et au goUt de muscat. Le noyau est semi-libre.

Maturité : detut aodit Qualité : 7zée boune Origine : Geronde



Wotre sélection de (Ceriscerns

Les Cerisiers sont greffés sur ‘Franc’ ou ‘Sainte Lucie’. Le premier permet une bonne
vigueur, une mise a fruit rapide et un bon comportement en sols humides. Le second
est adapteé aux sols secs et perméables. lIs proposent aussi une mise a fruit rapide.

CERISE NOIRE DTTXASSOU varieTe ‘GERESI BELSA'

C'est un arbre vigoureux, a port étalé, originaire du Pays Basque. Les fruits de petit
calibre ont un épiderme noir. La chair est pourpre, tendre, tres juteuse et trés sucree.
Le jus est pourpre a noir.

Maturité : finw juce  Qualité : excellente tant en fracs gu'en phtissenics et
confitaree  Origine : Paye Baogue

GRIOTTE DE MOISSAC

C'estunarbre trés ramifié a portretombant et a floraison tardive. Les fruits de calibre moyen
ont I'épiderme rouge. La chair, peu ferme est juteuse et plus sucrée que ‘Montmorency'.

Maturité: féw jucn, début julllet  Auto-fentidle  Origine:Loz et Garonne
ABOURIOU

C'est un arbre peu vigoureux a port moyennement dresse, originaire du Lot et Garonne.
La guigne de calibre moyen est cordiforme, pointue avec un épiderme pourpre
a noir. La chair est treés tendre, pourpre, sucrée et le jus pourpre est tres abondant.

Maturité : fcee mac Qualité : 7zés boune origine: Lot et Garonne

CERISE FRAISE

C'est un arbre semi-dressée, originaire des Charentes. Il produit de petits fruits tres
allongeés a épiderme vermillon sur fond jaune. Leur chair est tendre, blanc créme et
le jus abondant est trés sucré.

Maturité : féu mac Qualité : Zzée boune Origine : (harentes

GUIN NOIR DU LOT ET GARONNE

C'est un arbre trés vigoureux, dressé, tres ramifié et fertile. Il est originaire du Lot
et Garonne. |l produit de gros fruits a I'épiderme rouge-noiratre. La chair est tres
colorée, molle, fondante, juteuse et qui conserve, méme a maturité, une certaine
acidité, servant a relever le gouUt trés sucré.

Maturité : {cw mac Qualité : bonue Origine : Lot ez Garoune



TARDIF DE VIGNOLA

C'est un arbre vigoureux, a port etalé et a la production réguliére. Il est originaire
d’ltalie. Les fruits sont gros a I'épiderme pourpre fonce, a la chair ferme, croquante,
sucree, parfumee et au jus colore.

Maturité : v - jucllet Qualité : zée Goune Origine: 7talce
Pollinisation: avec ‘Revercthon’, 'Geaut d Hedelfingen’ ou "Summit’

TROMPE-GEAT

Il fait parti des bigarreaux blancs. C'est un arbre vigoureux et érigé. Il est originaire
des Landes, avec des clones différents. Il a une bonne résistance aux maladies. Il
posséde de gros fruits a I'épiderme jaune. Leur chair est moyennement ferme et
croquante, blanc-créme a jaune, trés parfumeée. Le jus est incolore, moyennement
abondant, sucrée et agréable.

Maturité : mc-juce  Origine : Landes

Nos variétés de la collection générale sont : Burlat, Coeur de pigeon, Géant
d'Hedelfingen, Moreau, Napoléon, Reverchon, Summit, Van, Rainier,
Montmorency.

CONFITURE DE (Zercses Cay cit et te printempal
wacnes & Ttvasson _Ouest sont couverts de fleans.
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Wotre sélection de Pectens

Les Péchers et Nectariniers sont greffés sur ‘Franc sylvestris’ qui se comporte bien
en sols secs et humides mais peu en sols calcaires.

PECHE DE VIGNE BLANCHE

C'est un arbre tres vigoureux, originaire des Landes. Il est trés peu sensible a la
cloque et au Monilia. Le fruit est de calibre moyen a I'épiderme jaune devenant
créme puis rouge a l'insolation. Sa chair est blanc-verdatre et rouge autour du
noyau. Elle est juteuse, sucrée et acidulée, au parfum typique.

Maturitémitardive: frocscome semaine d 'acit Qualité: bonne Origine: Landes

PECHE DE VIGNE JAUNE

C'est un arbre tres vigoureux, a la mise a fruit rapide et abondante. Il est originaire
de Dordogne. Il est trés peu sensible a la cloque et au Monilia. Il a de petits fruits
ronds a I'épiderme jaune-orangeé et a la chair jaune. Elle est sucrée et acidulée, au
parfum typique.

Maturitétardive:{ce aoit 4 début sepptembre Qualité : bonne Origine : Dordogue

MUSCADE

C'est un arbre peu vigoureux, originaire de la Dordogne. Il est trés peu sensible a la
cloque. Le fruit est de calibre moyen a I'épiderme épais, de couleur orange fonce.
Sa chair est orangée, dense, assez fibreuse, colorée autour du noyau, juteuse, tres
sucreée et sans astringence.

Maturité mi tardive : {éw aoiz  Qualité : excellente  Origine : Dordogue

JAUNE MIEL

C'est un arbre érigé et touffu, originaire de Dordogne. Il est tres peu sensible a la
cloque. Les fruits sont gros a I'épiderme jaune-orangeé. Leur chair est jaune et rouge
autour du noyau. Elle est sucrée, dense avec un gout de miel.

Maturité tardive : fuw acit a début septembne origine : Dordogue
PORCELAINE TETON

C'est un arbre tres vigoureux et trés ramifie. Il est originaire de la Dordogne. Il est
trés peu sensible a la cloque et au Monilia. C'est un pavie (noyau adhérent a la
chair) de forme dissymétrique, a I'épiderme jaune pale et a la chair tres pale avec
un aspect de porcelaine. Elle est juteuse et sucree.

Maturité mi-tardive : féx aoit Qualité : boune origine : Dordogue



SANGUINE PRECOCE (400T)

C'est un arbre moyennement vigoureux et trapu. Il est originaire de la Dordogne. Il
est trés peu sensible a la cloque. Le fruit est petit avec un épiderme épais, pubescent,
rouge strié. La chair est rouge vineuse et blanche autour du noyau. Elle est tres
juteuse avec une légére amertume.

Maturité : wc - aoit Qualité : boune Origine : Dordogue

ROUSSANE DE JUILLET

Cest un arbre semi-dressé et bien ramifié. Il est originaire des Landes. Il est
moyennement sensible a la cloque et a la Moniliose. Les fruits sont de calibre
moyen a gros avec un épiderme mince jaune-orange entierement coloré de rouge
a ponctuation rouge a pourpre. Sa chair est orange, non fibreuse, sucrée et peu
astringente.

Maturité : Zraceceme semaine de juiller  Qualité: teée boune  Origine: Lawdes

COLOMBINE

C'est un arbre originaire de Dordogne. Il est trés peu sensible a la cloque. Il présente
des fruits de calibre moyen a I'épiderme épais, treés pubescent, pale coloré de rouge
sur moitié de la surface. Leur chair est blanc-rosé, dense, trés juteuse, trés sucree et
acidulee.

Maturité mi-tardive : deavieme et troisceme semacine d aocit

Qualité : #zés boune  Origine : Dordogue

boeuf bazadais - figues - chataignes - huiles artisanales

Gravessos - 47180 Meilhan-sur-Garonne
Philippe Miozzo 06 08 45 03 37




Wotre sélection de Pacriers

Les Poiriers sont greffés sur une sélection de Cognassiers qui permettent une mise
a fruit rapide et une résistance aux principaux parasites.

BEURRE GIFFARD

C’est un arbre moyennement vigoureux et buissonnant. Il a une mise a fruit longue
mais reste de bonne productivité. Le fruit est de calibre moyen au pédoncule court
et a I'épiderme lisse, jaune-verdatre laveé de rouge a l'insolation. Sa chair est blanche,
trés fine, fondante, sucrée, faiblement acidulée et parfumeée.

Maturité : arccté hitive d nécolter fun judller, début aodt, de faille conservation
Qualité : ze¢ bonne

BEURRE SUPERFIN

C’est un arbre vigoureux, e€rigé et tres ramifié. Il est de bonne fertilité et peu sensible
a la tavelure. Il présente de gros fruits ventrus et bosselés, a I'épiderme lisse jaune
d’or parseme de points et de taches de couleur fauve puis vermillon a l'insolation.
Leur chair blanchatre est tres fine, trés fondante, aqueuse, trés parfumée et un peu
granuleuse au coeur.

Maturité : septembne  Qualité : o bonne

BOUTOC ou POIRE D'ANGE
C'est une variéte originaire de Gironde dont I'arbre a un port semi-dresse, tres fertile
et trés peu sensible a la tavelure. Le fruit est de calibre moyen a I'épiderme vert
jaunatre, ponctuée de gris puis rouge brique a l'insolation. Sa chair blanche est fine,
tendre, fondante, trés juteuse, sucrée, agreablement parfumeée d'un léger gout
anise.
Maturité : ¢ ‘e7ale du (5 acit au (5 septembre  Qualité : deliciense fpoine
de table et en confisence Origine : Géroude

DUCHESSE D'ANGOULEME

C’est un arbre originaire du Maine et Loire et largement répandu dans le Sud-ouest.
C'est une variete a floraison précoce dont I'arbre est peu vigoureux et semi-dresse.
Il présente de tres gros fruits bosselés a I'épiderme vert brillant, ponctuée de petites
et trés nombreuses lenticelles marron. Leur chair jaunatre est grossiére, trés juteuse,
parfumeée, faiblement sucrée et Iégérement acidulée.

Qualité : boune, 4 trés boune une focs transformée Origine : Macne et Loine



EAU DE VIE DE
Pacne d Hucs

Les ameés dew Sud-Ouest

Chateau
BOIS
BEAULIEU

Vins AOC/AOP

Coétes du Marmandais
rouge - blanc - rosé

SCEA CAMPOT
47180 MEILHAN SUR
T A GARONNE

Tel 05 53 94 18 58
BOIS BEAULIEU Fax 05 53 64 65 11
Mob 06 25 70 43 51

www.bois-beaulieu.com




POIRE D'ANIS

C'est un arbre originaire des Landes. Il est vigoureux, dressé avec une mise a fruit
lente. Le fruit arrondi est de calibre moyen a pédoncule court avec un épiderme
vert ponctué de vert foncé. Sa chair est grossiere, tendre, sucrée, granuleuse au
coeur.

Maturité : deaxieme guinzacne d aodt  Qualité : boune Origine : Laudes

POIRE SAINT JEAN

C'est un arbre vigoureux, dressé, originaire du Sud-ouest et a floraison précoce. Il
possede de petits fruits allongés a I'épiderme vert ponctué de lenticelles marron
clair. Leur chair est blanche, croquante, douce, légérement sucrée, non acidulée,
peu juteuse et au parfum particulier.

Maturité : s prceace, dearieme o Broisieme semaine de Juin, Faible consewation
Qualité : aseey bonne Origine : Sud - cucst

TARQUIN DES PYRENEES ou RATEAU BLANC

C'est une variéte trés ancienne, originaire des Hautes Pyrénées mais trés répandue
en Gironde. L'arbre est peu vigoureux a production réguliere et abondante. Il a de
gros fruits irréguliers et coniques a pédoncule court. Leur épiderme rugueux est
grisatre et liegeux, a fond vert devenant jaune-orangé a l'insolation. La chair est
blanchatre, grossiére, peu juteuse, sucrée et parfumée.

Maturité : Zarded  Qualité : Fract excellent cact : sa chacn devient nouge
dany 4 la cuisson  OFigine : Fautes Pyrénces

Nos variétés de la collection générale sont : Beurré Hardy, Conférence, Doyenne
des comices, Jules Guyot, Louise bonne dAvranches, Williams rouge et

Horti PAL

BE SIMPLE



Wotre sélection de Pammiens

Les Pommiers sont greffés sur ‘Pommier Franc’, trés vigoureux et trés bon
enracinement. Il est adapté a tous les sols y compris humides ou mediocres mais a
une mise a fruit lente.

COURT PENDU DU LIMOUSIN
C'est une variété ancienne cultivée en Limousin. L'arbre est trés vigoureux et tres
rustique. Il est aussi trés peu sensible aux maladies sur feuillage et sur fruits, en
particulier la tavelure. Il porte de gros fruits a I'épiderme vert liegeux et au pédoncule
court. Sa chair jaunatre est dense, juteuse et trés sucrée et trés acidulée.
Maturité : se zécolte mi-octobre et & consommen judqu 'en awnil
Qualité: zzée boune, avee condervationd anbonnivean desucre pendantle stockage
Origine : Limousin

COURT PENDU DU LOT ET GARONNE

C’est un clone de ‘Court pendu rouge’. L'arbre est vigoureux, a port semi-dresse. Il
a une bonne résistance a la tavelure et un trés bon comportement aux pucerons
cendres. Le fruit est de calibre moyen a I'épiderme rouge strieé de rouge violace
et ponctué de lenticelles blanches. Le pédoncule est court et trapu. La chair, tres
blanche, est fine, croquante, trés juteuse, moyennement sucrée et acidulée.
Maturité : Zardive en novembre, 4 conderver 2% ‘e mane

Qualité : boune  Origine : Limonsin

GRAND ALEXANDRE

C'est un arbre originaire de Russie. Il est vigoureux avec une productivité moyenne
et résiste a la tavelure. Il posséde de tres gros fruits a I'épiderme épais, vert pdle
teinté de carmin devenant rouge a l'insolation. Leur chair blanche est juteuse,
tendre, acidulée, sucrée et léegerement aromatisee.

Maturité : ¢ ‘éfale de septembne 4 octobne mais ue de consenve fpas bien
Qualité : bowne, une des vanietes les plus apprécice des amateans de fommed
Origine : Zussce

MUSEAU DE LIEVRE JAUNE

C'est un arbre originaire des Landes. Il est trés ramifieé, moyennement sensible a la
tavelure et a un bon comportement face aux pucerons. Il porte d'assez gros fruits
tronconiques a I'épiderme jaune pale trés faiblement lavé de rose orangé. Leur



chair est croquante, assez grossiére, juteuse, avec un bon équilibre sucré et acidulé
et légerement parfumée.

Maturité moyenne : début octobne ; asse; longue condervation
Qualité : 7zee bonue Origine : Landes

MUSEAU DE LIEVRE DU BEARN

C'est un arbre peu ramifié, érigé puis retombant. Il reste de production réguliere. Il
porte de gros fruits trés allongés a I'épiderme jaune ou rose marque par de larges stries
rouges, devenant rouge rosé a maturité. Leur chair est tendre, juteuse, assez acide
apres cueillette, nécessitant quelques semaines de conservation avant dégustation.

Maturité : ardive (méi-octobre) a conservation moyenne
Qualité : boune Origine : Béaru

POMME DE SAINT JEAN

C'est une variété précoce dont les arbres sont peu vigoureux, trés rustiques et
moyennement resistant a la tavelure et aux pucerons. Le fruit est de calibre moyen,
arrondi avec un épiderme épais, lisse, vert pale devenant jaune et présentant des
lenticelles vert foncé. Sa chair est blanche, verdatre, trés tendre, tres juteuse, tres
acidulée et moyennement sucrée.

Maturité : wcc - jucllet Qualité : #zés bGoune d excellente en fniture
REINETTE DOREE

C'est la variété la plus étonnante du Sud-ouest. Elle est aussi appelée ‘Reinette d'Or’.
Elle est originaire du Lot et Garonne. C'est une variété alternante qui produira peu
apres une année de forte production. Elle est peu sensible aux maladies et aux
parasites. Elle porte de petits fruits, plus larges que hauts a I'épiderme doré, nuancé
d’orangé, ou de carmin a l'insolation et trés parfumés. Leur chair est blanche, fine,
juteuse, trés sucrée avec une saveur trés prononcee.

Maturité : Zardive (décembne) avec possibilité de longue conservation
Qualité : excellent  Origine : Lot et Garonue

REINETTE DE BRIVE ou DE L'ESTRE ou SAINTE GERMAINE

Cet arbre est issu d'une variété-population du Massif Central. Ce clone cultivé est
trés présent en Lot et Garonne. L'arbre est peu vigoureux avec une mise a fruit
lente. C'est une variété rustique, trés peu sensible a la tavelure, au Monilia et aux
pucerons cendrés. Le fruit est de calibre moyen a gros selon la conduite de I'arbre.
Son épiderme a fond jaune est strié de pourpre et plus ou moins couvert de liege.



Sa chair est jaunatre, a grain fin, treés sucrée, acidulée, juteuse et trés parfumée.

Maturité : 2rés fandive (décembne), nécolte fin octobhne et trés longue condervation

juoga 'en juin Qualité : excellente Origine : 7/assdf (Central
REINETTE MARBREE D'AUVERGNE

C'est un arbre originaire du Massif Central. Il est vigoureux avec des ramifications
trapues caractéristiques. Il est légérement sensible a la tavelure. Il possede d’assez
gros fruits a I'épiderme épais un peu rugueux, a fond jaune paille marbrée de liege.
Leur chair est blanchatre et tendre, moyennement sucrée et acidulée, juteuse et
parfumeée.

Maturité : semc - tardive (mi-septembne). e conservant jusgu 'en mans
Qualité : 2és boune  Origine : Fuvergue

ROUGE BASQUE ou ANIXA

Cet arbre est issu d'une famille de pommiers appelée ‘Apez Sagarra’ ou ‘Pomme
de cure’. C'est une variété tres réepandue dans le Pays Basque. Elle est tres rustique
et trés peu sensible aux parasites sauf au Monilia. Son fruit est de calibre moyen,
légeérement tronconique a I'épiderme rugueux couvert de liegge marron ocre sur
fond jaune et maculé de rouge pourpre. Sa chair est blanche, légérement veinée de
rose, trés tendre, trés juteuse, acidulée, sucrée et légerement anisée.

Maturité : w - précoce (mi- septembne), te conservant defficilement
Qualité : boane  Origine : Pays Basgue

VEDETTE DU BEARN

C'est une variété de la région paloise. Elle est adaptée aux conditions d'altitude,
avec une mise a fruit rapide et peu sensible a la tavelure. L'arbre porte d’assez gros
fruits globuleux a I'épiderme épais et lisse, jaune lave et strié de rouge avec des
lenticelles blanches. Leur chair est blanche, croquante et acidulée.

Maturité : Z2ée Zarndive (mi-uovembne) et trée longue conservation
Qualité : bowne  Origine : Bear
Nos variétés de la collection générale sont : Belle de Boskoop, Chanteclerc,

Fuji, Golden delicious, Granny Smith, Melrose, Reine des reinettes,
Reinette du Canada blanche, Reinette du Canada grise, Royal Gala.
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Wotre sélection de Pruniens

Les Pruniers sont greffés sur ‘Prunier Myrobolan’ (voir notre sélection de Cerisiers).

PRUNE DE SAINT ANTONIN

C'est un arbre de vigueur moyenne, a port buissonnant. Tres fertile, il assure une
production reguliére. Cette variété est originaire du Tarn et Garonne. Elle est tres
rustique et peu sensible a la Moniliose. Le fruit est de petit calibre, de forme ovale
arrondie, a I'épiderme bleu foncé. Sa chair est juteuse, tres sucrée et acidulee.

Maturité : i acdt d. début septemtbrne Qualité:zrée bonne Ofigine: Tam ot Ganoune

CAPRANE

C’est un arbre vigoureux et érigé, tres productif pouvant alterner et originaire des
Landes et de la Gironde. Les fruits sont de calibre moyen, de forme ovale allongée
a I'épiderme orange teinté de rouge-orange puis rose fonce a l'insolation. Sa chair
est orangeée, charnue, trés sucrée, juteuse et acidulée.

Maturité : deatieme guinzaine de juillet Origine : Lawdes et Gironde
DATIL

C'est un arbre vigoureux, trés érigé et bien ramifié. Il est rustique et peu sensible
au Monilia. Il a une production réguliere. Les fruits sont de petit calibre, un peu
allongés, a I'épiderme violet trés foncé, pruineux. Leur chair est jaune, a texture
dense, non fibreuse, riche en sucre et legerement acidulée.

Maturité : dearicme guingaine d acit 4 début septembre
Qualité gustative : excelleate tant en fraie que trandformé
ENTE BLANCHE

Clest un arbre moyennement vigoureux, €rige, rustique a la fructification abondante et auto-
fertile. L'épiderme et la chair des fruits sont jaune. La chair est juteuse, trés sucrée et parfumee.

Maturité : ec - aodt a mé- septembne Qualité: #zé¢ bouue

PRUNE DE SAINT JEAN

C’est un arbre peu vigoureux, tres fertile, originaire de Gironde. Il est rustique
et peu sensible au Monilia. Les fruits sont petits, de forme ovoide arrondie
a I'épiderme jaune clair avec des ponctuations rosées. La chair est jaune,
fondante, peu juteuse, sucrée et sans acidité.

Maturité : debur juillet Qualité : bowne Origine : Gironde



REINE CLAUDE DE MOISSAC

C'est une sélection de ‘Reine Claude dorée’. L'arbre est vigoureux a port érigée, auto-
fertile et peu sensible au Monilia. Il produit des fruits de calibre moyen, arrondis a
I'épiderme jaune-verdatre, ponctué de rose. Leur chair est ferme, jaune, tres juteuse,
trés sucrée et acidulée.

Maturité: fce jucllet ¢ debut aciz  Qualité:boune  Origine: Lot et Garonne

ROYALE DE MONTAUBAN

C'est une variété originaire d’Espagne qui a été développée dans la région de
Carcassonne, puis de Montauban. L'arbre est vigoureux, trés érigé, productif, tres
rustique et a une trés faible sensibilité au Monilia. Le fruit est arrondi et allonge,
de gros calibre a I'épiderme noir a reflet rougeatre. Sa chair est vertjaunatre,
moyennement juteuse. Il a une bonne résistance au transport et se conserve bien.

Maturité : mc-aodt  Qualité : aseey bonne, macs pen de parfum
Origine : E¢pague puis régions des (Corbiccnes et de Montanban

PRUNE ABRICOT

C'est une variété originaire des Landes. L'arbre est vigoureux et tres productif.
Les fruits sont assez gros, ronds a I'épiderme épais, jaune fonceé, devenant rose a
I'insolation. Leur chair est jaune, fondante, assez juteuse, sucrée et tres parfumeée.

Maturité : fce jucllet ¢ debut acit  Qualité: zeée boune  Origine: Lavudes
PRUNE MONSIEUR DE BORDEAUX

Ce fruitier est originaire de Gironde. C'est un arbre assez vigoureux, a port érige,
tres fertile et trés résistant au Monilia. Les fruits sont de calibre moyen, de forme
ovoide a I'épiderme verdatre, légérement taché de vermillon violacé a I'insolation.
Leur chair est jaune-verdatre, juteuse, assez ferme, trés sucrée et tres parfumeée.

Qualité gustative : downe  Origine : Ginoude

Nos variétés de la collection générale sont : Reine Claude de Bavay, Reine Claude
dorée, Reine Claude d'Oullins, Mirabelle de Nancy, Prune d’Ente, Quetsche.




CONSEILS DE PLANTATION

PREPARATION
1 D’'UN ARBRE EN

s RACINES NUES
(TAILLE de
30a40cm

’ TAILLE et PRALINAGE

- +1/3 terre

+ 1/3 terreau
de plantation
+1/3 eau

COLLIER TISSU

OU CAOUTCHOUC
VENTS DOMINANTS

PREPARATION
D'UN ARBRE EN
CONTENEUR

+ terre

Période plantation
> 0°C- hors gel

+ terreau de plantation
+ engrais organique

= SCARIFICATIONS et

HumiDIFICATION
de la motte

ENTRETIEN

Arroser copieusement la premiere année le temps que les racines se développent. Procéder a
une taille en deuxieme année pour compléter la formation. Observer régulierement la végétation
et appliquer des traitements préventifs (traitements insecticides d’hiver ou cuivrés contre les
maladies).

Avec ces variétés, peu de traitements seront nécessaires. Au demeurant,

consulter votre magasin ou votre pépiniériste dés I'apparition des premiers
symptémes.




EPINIERES
PVSG

SAINT MARTIN PETIT
VERs LA REOLE LA SABLETTE

SAINTE BAZEILLE

VERS M ARMANDE

VERs A 62
BorbeEAux / TouLOUSE

@ PEPINIERES DU VAL DE GARONNE
‘ Earl PVG - La Sablette - 47 180 Saint Martin Petit

Plante Bleue

Tel 05 53 94 41 45 www.pepinieresduvaldegaronne.fr

Avec le label Plante Bleue, votre pépiniériste s‘'engage a respecter des pratiques de
production respectueuses de I'environnement.

Vos contacts : Joél 06 37 57 48 45 Aurélien 06 37 57 48 23




